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) ess de Dijon est

de proposer dé'nombreux
ours ‘dar.l:s le vignable,

E \ roduit culturel, le vin est aujourd’huidlamode. A JOURD'HUI, a Bordeaux. « Au début des années 2000, notre MBA
(““ A R F{ I F fz F (S Depuis une dizaine d'années, son commerce est sl A attirait plus les étudiants et les sociétés étrangéres que les
il . e devenu particuliérement florissant. Cette bonne IL EXISTE UNE entreprises viticoles frangaises. Or depuis 2007, on observe
santé économique attire de nombreux étudiants  C[NOUANTAINE que la filiére sest commercialement structurée et que, dans
qui voient désormais dans la filiére vin un trés séduisant AME “c  le méme temps, le vin est devenu un produit séduisant
, ; ; DE DIPLOMES LIES ks . i

° ° A débouché professionnel. Et comment leur donner tort ! AT pour les étudiants frangais », analyse Jacques-Olivier
l S I‘ En 2015, la France a exporté pour 8 milliards deurosde AU COMMERCE Pesme, directeur de la Kedge Wine & Spirit Academy.
e S I I I el eurs lp 0 I I l e p Ou vin et 3,7 milliards deuros de spiritueux. Le vin occupe DU VIN ET DES Une image séduisante du vin qui fascine aussi dans les
une importance stratégique dans la guerre qui oppose b i grandes écoles ot les étudiants se précipitent dans les

les puissances commerciales sur le marché international. SPIRITUEUX clubs de dégustation.

Résultat, le secteur vin se professionnalise et recrute de  F\] FRANCF.

réussir dans le commerce du vin

Les formations qui préparent aux métiers du commerce du vin et des spirtueux nont jamais eu autant la cote !
Voici quelques clés pour choisir la bonne école ou la bonne université et faire la carriére de vendeur dont vous révez,

Un reportage de Jérome Baudouin et Fabien Humbert
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plus en plus de diplomés spécialisés. Prenez lexemple
d'un grand négociant vigneron comme le Languedocien
Gérard Bertrand. Eh bien, ces derniéres années, il a mul-
tiplié les embauches, & tel point que son équipe commer-
ciale compte aujourd’hui plus de 70 collaborateurs pour
un effectif global de 270 salariés !

11 existe aujourd’hui une cinquantaine de diplémes
dédiés au commerce du vin dans I'Hexagone et ces for-
mations drainent de plus en plus détudiants francais.
En 1996, 'ESC Dijon fut la premiére a lancer un MBA
sur le vin, trés vite suivie par la Kedge Business School,

Un choix pas toujours évident

Devant une telle demande, la concurrence saccentue
depuis cinq ans et les écoles de commerce créent sans
cesse de nouveaux diplomes. Pour les étudiants, il devient
donc de plus en plus difficile de s’y retrouver et de choisir
la formation la mieux adaptée. La RVF a donc enquété et
livre ici une sélection de vingt formations commerciales
sur le vin, du bac+2 au niveau master 2, reconnues par
les professionnels et de haut niveau.

En 2014, La RVF avait comptabilisé une quinzaine
de ces formations (enquéte consultable sur notre site
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larvf.com). En 2017, elles sont une cinquantaine ! « Nous
constatons une véritable explosion des écoles et des for-
mations commerciales », confirme Yann Chaigne, le res-
ponsable de I'Institut de promotion commerciale vins
et spiritueux (IPC), lécole créée par la Chambre de
commerce et de 'industrie de Gironde. Il faut dire que
Bordeaux concentre  elle seule pres de 20 % des forma-
tions hexagonales. Afin doptimiser leurs recrutements
sur un marché de plus en plus mondialisé et concur-
rentiel, les écoles de commerce, les universités et méme
les écoles d'ingénieurs ont pris le parti d'angliciser leurs
noms et celui de leurs diplémes pour sadresser & un
public le plus international possible.

La guerre des mots et des statistiques
La compétition sinscrit jusque dans le vocabu-

Les étudiants de I'Inseec
évoluent dans un cadre
idéal, leur école se situe

en effet quai des Chartrons,
le célébre quartier

des négociants bordelais.
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90 % a la sortie des formations. Des données invérifiables,
mais qui en disent long sur le niveau de concurrence qui
sévit sur le marché des formations commerciales du vin.

Une compétition exacerbée entre les écoles
Dans ce contexte, chaque pdle de formation hexa-
gonal tente dattirer les meilleurs étudiants. Pour les
écoles de commerce, cest méme une question de sur-
vie. Leur financement en dépend. Car pour décrocher
le job de leur réve, les étudiants devront par exemple
débourser 11 900 euros pour intégrer le mastére spécia-
lisé CIVS de la Burgundy School of Wine, 13 500 euros
pour le mastére spécialisé de la Kedge Business School
ou 12 900 euros pour le MBA 2 Wine Marketing and
Management de I'Inseec. Des droits d'inscription aux-

quels il faut parfois ajouter les frais de déplacement, I’hé- -

bergement et de bouche lorsque ces cursus proposent des
voyages pédagogiques. « Comptez autour de 2 000 euros
par mois en plus des 11 500 euros de frais d'inscription »,
précise Nicolas Goldschmidt qui chapeaute le prestigieux
dipléme de I'OIV & Montpellier. Et les prix affichés ne
sont pas toujours a la hauteur des prestations fournies
par les écoles. « Moins de deux mois aprés la fin de mes
études, mon adresse e-mail de I'Inseec a été supprimée, or
cest avec celle-ci que je répondais aux annonces et envoyais
mes candidatures spontanées. | ai tout perdu », se souvient,
amer, un ancien éléve,

Dans cette bataille, les universités possédent un
atout de poids : le faible colit de leur enseignement. Un
exemple : pour intégrer le master 2 Commerce des vins
et spiritueux de I'TAE de Bordeaux ou la licence profes-
sionnelle Commerce et distribution droit des métiers
des vins et spiritueux de 'université de Poitiers, les étu-
diants n'acquitteront que des frais de scolarité publics.
Soit entre 200 et 600 euros selon les universités. « Notre
établissement est une émanation de la faculté de droit et
de gestion de Bordeaux, si bien que les étudiants bénéfi-
cient de lenseignement de professeurs duniversité pour
les cours théoriques et de cours de dégustation dispensés
par la faculté dienologie de Bordeaux (ISVV) », explique
Maria Melin-Bonfils, responsable pédagogique du mas-
ter 2 Commerce des vins et spiritueux a I'Institut d’ad-
ministration des entreprises de Bordeaux (IAE).

Lexique

Pour ne pas se perdre
dans la jungle des diplomes

Brevet de technicien supérieur agricole : |e BTSA (bac+2) dépend du
ministére de '’Agriculture et non de celui de I'Education nationale. Il s'agit d'un
dipléme post-baccalauréat qui se prépare en deux ans dans un lycée agricole,
Bachelor : de niveau bac+3, ce dipléme est proposé par la Conférence

des grandes écoles (la réunion des écoles de commerce et d'ingénieurs les plus
prestigieuses). Par rapport 4 la licence, il comporte des enseignements

plus tournés vers l'international et les stages en entreprises.

Licence professionnelle : il s'agit d’un dipléme national délivré par une univer-
sité. Il se prépare en deux semestres aprés un bac+2. Son objectif : I'insertion
professionnelle.

Master : il s'agit d'un dipléme de I'enseighement supérieur commun a tous

les pays de la Communauté européenne qui suit 'obtention d'une licence
apres trois années d'études universitaires. |l comprend deux niveaux distincts :
master | (bac+4) et master 2 (bac+5).

Mastere : le mastére n'est pas un dipléme de 'Education nationale mais

un label de la Conférence des grandes écoles. Son but est I'acquisition

d’une compétence professionnelle complémentaire a la formation initiale.

Il sanctionne un niveau bac+5.

Mastére spécialisé (Ms) : ce dipléme “post-master” permet d’acquérir soit
une double compétence, soit de se spécialiser dans un domaine comme le vin.
Master of science (MSc) : toujours délivré par la Conférence des grandes
écoles, le MSc s'adresse principalement aux étudiants étrangers et les enseigne-
ments se font en langue anglaise.

Master of business administration : le vrai MBA est un dipléme international
d’études supérieures ouvert aux professionnels soucieux d'évoluer aprés

trois ans d'expérience professionnelle. F H.

laire de certains responsables de diplomes qui parlent [ ~ - !
plus volontiers de « concurrents » que de « confréres ». D’M\S LA (:OU RSE Des formations pour se frotter au marché mondial
« Ckst sfmp[e, nous sommes les leaders et nous Comptons /\UX [JlPLOM [:S, QI.IEI est le c.onten’u de SCS. forma)tlons ? Pour COI’ISE.I'-
{lus de ZBOOO ancfelnsdétudiantsd», asséne par ﬁ{;il[iie | ES UNIVERSITES erzrjsea:j :z;na::r;];?;ee f;:ﬁi?g?f};ﬂe:jﬁg: IE; l;:,z}(:;l;

aurent Bergeruc, le directeur des masters et e g
I'Inseec a Bordeaux. ONT UN ATOUT i

Pour se distinguer, certaines écoles n’hésitent pasa ~ DE POIDS: LE -

déclarer des taux dadmission drastiques pour souli- C_.OOT DE LEURS « N O US CO N STATO N S U N E VE RlTAB LE EXPLOS I O N
gner le caracteére élitiste de leurs formations, tandis que ~ ~ e LT RENS AN i ‘
d’autres mettent en avant des taux dembauche de plusde ~ FORMATIONS, Heneeage D ES FO RMAT, O N S CO M M E RC IAI_ES » Yann Chaigne, (IPC Vins, 2 Bordeaux)
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par la trés compétente Université de Suze-la-Rousse.

spiritueux de I'lnstitut supérieur Cloriviére & Paris ou le
diplome de conseiller commercial en vins et spiritueux de
FTFCO a Paris et Marseille. Les diplomés (bac+2) pout-
ront devenir attachés commerciaux, chefs de rayon ou
cavistes. Les licences (niveau bac+3) forment les futurs
cadres intermédiaires de la filiére, les assistants commer-
ciaux ou marketing, les acheteurs pour le négoce. .. Enfin,
les masters, MBA, diplomes de grandes écoles et autres
masters of science (lire notre lexique p. 47) sont eux acces-
sibles avec un niveau bac+3 et sadressent aux futurs cadres
internationaux, directeurs commerciaux, chefs de vente,
directeurs marketing ou responsables export. .

Des liens forts avec la filiere vin

Pour le candidat, 'un des principaux critéres de sélec-
tion sera lexamen méthodique du réseau tissé par Iécole
ou l'université avec les entreprises. Les liens qui unissent
les entreprises de la filitre des vins et spiritueux et les
écoles et universités sont déterminants. Les entreprises
nouent souvent des partenariats avec ces établissements
de formation pour prendre en stage leurs étudiants.
Certains grands noms de-la filiére deviennent les par-
rains de promotion, méme si dans les faits, leur partici-
pation se résume souvent a une seule conférence donnée
en présence des étudiants. Aubert de Villaine, le cogérant
du prestigieux domaine de la Romanée-Conti, a ainsi
parrainé la promotion 2014 du MBA Wine Marketing
and Management de I'Inseec 4 Bordeaux.

" L'IUT de Valence popose des cours de dégustation -disensés

Lol

9

pose six mois de stages dans

le vignoble a ses étudiants. La promotion 2015 a été recue au Clos des Lambrays.

Point important, beaucoup de ces formations se font
en alternance, les étudiants passant une semaine sur deux
dans des entreprises (domaine familial, négoce, cave coo-
pérative ou multinationale comme LVMH). « Tous nos
étudiants travaillent une semaine sur deux dans une entre-
prise champenoise », confirme Francine Viard, responsable
de la licence professionnelle 4 la faculté de Reims.

Enfin, si les stages sont le meilleur moyen de se faire
remarquer par une entreprise, certaines écoles proposent,
durant la formation, des études de cas concrets sur le long
terme. La Kedge Business School & Bordeaux a ainsi mis en
place, avec le concours du Conseil général de la Gironde,
[étude de cas de quinze entreprises de la filiére vin en
pleine restructuration. Pendant plusieurs mois, les étu-
diants travaillent avec lentreprise. Ils analysent la situation
et proposent une solution concréte qui sera mise en place
par lentreprise partenaire. « Cest trés motivant, souligne
Tun deux. Et en plus on peut le faire valoir sur son CV »,
Une vraie plus-value lorsqubn est jeune diplomé pour
approcher la réalité de la vie économique.

Lembarras du choix

Mais lexplosion de loffre a inversé le rapport de force.
« Vu le nombre élevé de formations, ce sont désormais les
étudiants qui choisissent leurs écoles et non l'inverse », révéle
Jérome Gallo, le directeur dela Burgundy School of Wine
a Dijon. Le vin est plus que jamais une filiére davenir : &
vous de choisir la bonne formation pour faire carritre. ®

« NOS ETUDIANTS TRAVAILLENT UNE SEMAINE SUR DEUX
DANS UNE ENTREPRISE CHAM PENOISE » Francine Viard (Faculté de Reims)
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Meilleur Quvrier

Meilleur Sommelier
de France

de France & d’Europe

Une éqnulpe de Meilleurs Ouvriers de France
Une Pe’d.naoaie innovante par l'émotion et L‘muauf
Une autre approche du vin et de l'upprewussa(je,

Pour un métier d'avenir, un emploi de talent assuré dans un secteur varié et ggiﬁf’_
dynamique : Notre dipléme de niveau 1V - g;%@

ORGANISME DE FORMATION PROFESSIONNELLE
Partenaire des opcas des branches d’activité
autour du vin et de la gastronomie

FRANCK THOMAS FORMATION

www. franckthomas.fr
09 5144 2101

FORMATIONS
DIPLOMANTES

EN CENOLOGIE
POUR DEBUTANTS
ET CONFIRMES

L’Ecole
duVin de

France

Centre de

forargfgieon i ' 14 5jours
en I'rancais
et en Anglais

Reconnaissance officielle
de la Commission Nationale
de la Certification professionnelle

Premier centre francais du Wine
and Spirit Education Trust
Eligible CPF

\

école du vin
DE FRANCE +33(0) 143413840

www.ecoleduvin.com
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2 O d . l A | , . d l
i Niveau Durée @é“& 0 T b e OB G I i
Le diplome L'école d’études dei | GO idntisation (ol tde Meliefs Glblas YIasorlade. n ahaues. | Gotdela Dates Contacts
! 3 e la formation rmati ) L) i inscripti : ‘avi
requis  |laformation| s stages pal.cette Jormation Pécole (1y_ | "encoure. | formation (2 dinscription dans les écoles L'avis de La RVF
: Mastére spe;:cialisé e Bgﬁifavec 1 (semestr_e de cog;rs .tqcadémiques Responsable commercial (dans une propriété,
SriTiaissaricd 61 Commerce AgroSup Dijon 1 12 mois 9 avec mise en situation profes- ) un négoce ou e-commerce, & I'export), i i
e mance et Sommo p Dij 3annes 007 | cionnelle et voyage d'études) et 26 semaines Hsteab e et cgu rt)ier 37000 € Fraﬂli",a_ls (275% ) 10000 € Daviil & juille : Isabelle Sick : Cette formation élitiste ne regoit chaque année que 12 étudiants.
o ATy e P o d6 Sl AR f anglais (25 %) isabelle.sick@agrosupdijon.fr Avantage, ils sont sur le terrain une semaine sur quatre pendant ce cursus.
5 Master s_p;i.cializé i Burgfundy School Bac+5 9 mols de cours A t | R
Omimercs internationd of Business ou Bac+4 sur 15 mois 1988 5 temps plein 3 i esponsable export, cadre commercial is (709 0 i
Pkt s phani + 42 6 mois de stage De 162 24 semaines Grands COMpIas, chat des ventes 30000 4 40 000 € F;zn?:ilg gg oj"’))' 11900 € De février & septembre ; Jérome Gallo : Une formation au programme d'enseignement particuliérement chargé et sérieux
g ) Jerome.gallo@bsh-education.com (489 heures) auquel il faut ajouter 5 semaines de voyage d'études.
Master of Science Burgundy School | b 4 o1 bachelor . 5 : Directeur commercial, responsable marketin
S ] of Business ac+4 ou| 18 moi 12 mois de cours & temps plein i ot fE3po i 0. j [
il o i raatod a 1 rangor mois 2009 o o 24 semaines responsable d'un groupement de vignerons, 35 000 4 45 000 € Anglais 13490 € De février 4 aoit jerome.gallo@bsb-education.com ou Une formation au public expérimenté (8 étudiants ont plus de 30 ans en 2016-2017)
cenotourisme berengere.moindrot@bsb-education.com | et international (12 nationalités y sont représentées cette année). Trés bon pour le réseau.
==
Master 2 Commerce i it Chef de produit, re: bl it i
7] ; o AE Bordeaux Bac+4 ; 6 mois de cours & temps plein ! DIOOUI TESPONSai 20110, 0ebort O : Environ 400 € ia Melin-Bonfi
B | oS Vins ot spirfiuelic ac+ 12 mois 2000 U 24 semaines : i i Francais (85 9 o M Nolr Sowis, ion universitaire d' ite/pri i
2 : o ddrocton conmecmatetrs, | somoe | SRR | prktas | Dutsmanautoan 20 | iorebeinnomaln | |y oo SRSl S ot it el
h ! maria,melin-bonfils@u-bardeau.r aculto g canologle.
= | Master 2 Management Kedge Business Formation en alternance : Gad i ¢ :
- i : A € 1 40 semaines re commercial dans le négoce, auprées
= el eennly isaelied Bac+4 14 mois 2008 | 1 semaine par mois de cours it de producteurs, export et e-commerce 3 i Al -Clal jer : ! i
. ] : e ,exp i . 27 000 4 48 000 € Frangas 13500 € Do ianvier & iuillet Anne-Claire Charpentier : Une valeur slre. Etudes de cas concrets, cours de dégustation par la faculté d’cenologie
g Master of Science in Wi Kedge B + 3 semaines par mois en entreprise reslé‘; nsable marketing, cenotourisme. .. ! ] anne-clire.charpentier@kedgebs.com et frals de voyage d'études compris dans le prix o' forlion, :
ster of Science in Wine edge Business ( 8 mois d a lei dle enCommerce Inermational
= it Bac+4 14mois |20 105 BE COUIS 2 femns pio) i i 1 ' I
= | & Spirts Management S R 16 i e g 24 semaines et management dans le négoce, Ia production, k:go(l:z tr{l: rigg{lign Anglais 13500 € De janvier & juillet Anne-Claire Charpentier : Entiérement en anglals, cette formation propose des cours de dégustation
S I'export et I'e-commerce P q anne-claire.charpentier@kedgebs.com validés par un diplome de niveau WSET 3 obligatoire. Un vrai plus !
It des hautes
0IV Master of Science études de la vigne f 12 mois de cours 2 temps plein i ing, di | it o o
Horgidibies AL Sy 18mols | 1986 | +6 mois de stage, Possiilté de e Directeur markert‘mg, tdlrecleur commercial | 0o | Anglals (70 %), :}rggﬂ ef tf;?lan:?)a L ngnlggé?u%?ﬂggim?éﬁr . Le seul diptime estampillé Organisation internationale de fa vigne (ON).
D | A totts rrhon par OB export, entrepreneur frangais (30 %) skt {SUSUPU% S oute 'année Michel Calleja : Les étudiants embarquent pour un voyage de onze mais qui leur fera visiter
michel.callsja@supagro.ir pas moins de 25 destinations internationales vinicoles. Le grand luxe.
Winew;aﬁlfeting Inseec - Wine & Spirits Biced {258 Soh ety Formation en alternance : 6 mols A 'lssue Brand ambassador, responsable export ot
; + mois jours de cours par semali 5 (1 EIPQNSHG EXPOT, i A : ! ! i
e Wtieing eSSl i éws 10 #] ; r?e (s En?r,g;ﬂse A Tkt e ebleer R 38 000 € Anglais De 211 1704 Tolle annce Amandine Laroche ; Un master entigrement en anglais avec de nombreux intervenants professionnels
. b 12950 € alaroche@inseec.com de grandes maisons. L'Inseec s'appuie sur un vaste réseau d'anciens étudiants.
e des vins . ] ; T e 16 4 24 semaines d’expertise en marketing, négociation écola na repon 440 € pour |es i au 10 ul Michel Calleja Ce diplome forme las etudi I ar a l'internal
Montpelier (MoMa) | . option bit-ceno + 2 semaines en enireprise et management en France ef dans le monde | Pas @ cetie question (23?523'23; frals de scolarit | DU 11Malau10juin 2017 michel.calieja@sdpagru.fr : S;srﬁo?glsagg?gg:;au&%tslc; %gg sﬁggge;ﬁrﬁegp?igg? kg
Master Grande Ecole Formation a plein I i i i
Sk by atate EM Strasbourg b 2ans+1an Sl n a plein temps sur les ; Dl(etateur marketing, responsable commercial, Frangais Inscription pour le concou
W N e e Business School de spécialisation annéegéer?nla%%oggés?: de% longues 44 semaines a l'expart, responsable de développement 38 500 € et anglais (en 8500 € d'ggmisg?un jusquau s ~ Coralie Haller : Vous voulez travailler dans le secteur en plein boom de I'cenotourisme ?
g d'activité enotouristique. .. demidre année) 31 mars 2017 coralie.haller@em-strasbourg.eu Cette formation est faite pour vous.
Licence professionnelle Montpellier SupAgro Formation en altern: 4 péri i i jonnai
Responsable commercial vins et Université de Bac+2 12 mois 2004 | des de cours sur I':L]ﬁq ayet(é plgﬂn- eiriss I o e g Sl y i 000 € p e )
] imercial L treprise (contratde |  en France et dans le monde des ré L'école ne répond | Francais (85 %), | (4 000 € pour kel ' fa: ' ¥ éludi i ilter priorita
A i st de' e ge Intercalées | entreprise (contral  le monde des réseaux C 1 | ] p M A ~ Michel Calleja : Ce dipléme s’adresse aux étudiants qui veulent travailler prioritairemen
{ ) de périodes de stages en entreprise | professionnalisation) de distribution pas & cette question | anglais (15 %) | les g%%aprllgit)eurs ?Ssqggttfglggfr’#%%? michel.calleja@supagro.fr sur le marché francais. lis passent u?le semaine sur deuxpen enlreeprige.‘
Licence professionnelle Faculté des 12 mois en for- : arketil
Commercialisation sclences de Reims mation continue 9 mois d t . el Sunlleley ool AL i is,| . S
A linternati i e Bac+2 nue | 2506 is de cours & temps plein Entre 13 et chargé de développement dans une entreprise Francais, anglais, Depot des candidatures Lk Gt ; i :
7] i;n:&gr:ﬂéﬂ: B Egvipgg :Irtlj?::r:laar}]avec ou 18 mois + 3 mols de stage ou en alternance 16 semaines de consulting export ou marketing avch’ [ 22000235000€ | allemand et f1§4§ Pﬂui Ie'?é de mars & mal pus sélection | "1 YEIOEAGZENEAMPUS T S e o (LIS e s Lot n
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